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Gebraadstoomde kip met Rösti koekjes

Bereidingstijd:
 60 minuten
Gang:

 Hoofdgerecht
Keuken:
 Nederlandse keuken
Ingrediënten voor 2-4 personen

· 1 zakje Braadstomen Provinciaal (Maggi)

· 1 pot sperziebonen

· 1 zakje ham/kaas saus (Knorr)

· 1 zak Rosti koekjes (huismerk)

Voorbereiding

Zet de oven op 200 graden en laat deze voorverwarmen.

Doe de kip in de braadzak en strooi de kruiden er bij. 

Als de oven warm is, leg je de kip in de oven en laat deze 60 minuten braadstomen.

Bereidingswijze

Doe een flinke klont Bak & Braad boter in de koekenpan en laat deze bruin worden. Leg de rösti koekjes er in (ca. 6-8 stuks)  en bak ze om en om bruin. Zet het vuur laag en laat de koekjes 10 minuten garen. Draai ze wel steeds om!

Doe de bonen in een pan en kook ze. 

Als alles klaar is maak je de saus. Meet in een maatbeker de juiste hoeveelheid koud water af en doe dit samen met het zakje saus in een steelpannetje. Roer de klontjes er met een garde of vork uit en zet het dan op het vuur. Blijven roeren tot het een dikke saus wordt. 

Eet smakelijk!

Boodschappenlijstje: (Aldi)








1 kg drumsticks			€ 3.79





1 pakje bak & braad boter		€ 0.35





1 pot sperziebonen		€ 0.79











__________________________________ +


Totaal:				€ 4.93





Boodschappenlijstje: (C1000)








1 zakje 


Braadstomen Provenciaal (Maggi)	€ 1.25





1 zakje ham/kaas saus (Knorr)	€ 0.66





1 zak Rösti koekjes (Huismerk)	€ 0.89








__________________________________ +


Totaal:				€ 2.80
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